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根据《泸州“酒城下酒菜”全典》的内容，对收录的30道“酒城下酒菜”按照所属区县进行归类统计分析如下：
一、总体概况
本典共收录30道菜品，覆盖泸州市“四县三区”：
四县：泸县、合江县、叙永县、古蔺县
三区：江阳区、龙马潭区、纳溪区
每道菜品均明确标注“所属区县”，体现了强烈的地域识别度与文化独特性。分布在三个篇章中：
    第一篇章：经典传承·老泸州宴席魂（10道）
    第二篇章：创新融合·酒香入宴艺（10道）
第三篇章：文化故事·舌尖风物志（10道）
    二、30道菜品原始归属清单
	序号
	菜品名称
	所属区县

	1
	龙马潭窖香肘子
	龙马潭区

	2
	先市酱油卤全鸭
	合江县

	3
	合江椒麻烤鱼（长江鲜版）
	合江县

	4
	弥陀风雪肉
	江阳区

	5
	合江荔香糖醋排骨
	合江县

	6
	方山白糕蒸腊舌
	江阳区

	7
	护国坛香牛肉
	纳溪区

	8
	分水油纸伞灯影牛肉
	江阳区

	9
	泰安酒坛蒸扣肉
	江阳区

	10
	尧坝黑山羊红汤羊肉
	合江县

	11
	窖香糟粕鱼（网红版）
	龙马潭区

	12
	五渡溪酒窖焖牛肋条
	纳溪区

	13
	老窖茶香鸭舌
	江阳区

	14
	酒心巧克力烧白
	江阳区

	15
	蓝田啤酒鸭（本土化）
	江阳区

	16
	张坝桂圆酒酿虾球
	江阳区

	17
	江阳花椒冰淇淋（解酒菜）
	江阳区

	18
	凤凰湖糟烧翘嘴鱼
	纳溪区

	19
	单碗酒馆冷吃兔
	江阳区

	20
	江畔糟烧黄辣丁
	江阳区

	21
	“船工号子”麻辣牛肉干
	江阳区

	22
	白塔寺宇咖啡酒焖牛腩
	江阳区

	23
	龙脑桥砂锅鱼头
	泸县

	24
	玉蟾山素酒三丝
	泸县

	25
	赤河渡·渔火糟香鱼
	古蔺县

	26
	打古苕粉酒焖鸭
	纳溪区

	27
	双沙坳上椒盐泥鳅
	古蔺县

	28
	石厢子·红色团圆肉
	叙永县

	29
	妃笑荔·快马荔枝鸡
	合江县

	30
	泸州老码头豆花鱼
	江阳区


    三、泸州“酒城下酒菜”按区县归类统计
	所属区县
	菜品数量
	占比

	江阳区
	14
	46.7%

	合江县
	5
	16.7%

	纳溪区
	4
	13.3%

	龙马潭区
	2
	6.7%

	泸县
	2
	6.7%

	古蔺县
	2
	6.7%

	叙永县
	1
	3.3%

	总计
	30
	100% ✅


📊 四、归类分析（基于上述数据）
   1.江阳区：绝对核心，引领全域发展
   数量：14道，接近总数的一半（46.7%）
   特点：覆盖三大篇章（经典传承、创新融合、文化故事），全面均衡；
    汇聚传统技艺（如弥陀风雪肉）、市井烟火（如单碗酒馆冷吃兔）、科技创新（如蓝田啤酒鸭、江阳花椒冰淇淋）、文化叙事（如老码头豆花鱼、白塔寺宇牛腩）；是泸州“酒菜共生”体系的研发高地、传播中枢与消费主场。
🔍 结论：江阳区不仅是地理中心，更是泸州酒菜文化的策源地与集成平台。
    2.合江县：特色鲜明，主打“果香+江鲜”双IP
    数量：5道
    特点：紧扣“合江荔枝”国家地理标志产品，打造“妃子笑”文化宴席（如荔香糖醋排骨、快马荔枝鸡）；
    发挥长江流域生态优势，发展江鲜类下酒菜（如椒麻烤鱼、尧坝黑山羊红汤羊肉）；
    实现“农旅融合、以文促产”的典范路径。
🔍 结论：以风物资源驱动品牌价值，是县域特色发展的标杆。
    3.纳溪区：科技赋能，生态闭环先行者
    数量：4道
    特点：利用“酒窖微环境”实现低温慢炖（五渡溪酒窖焖牛肋条）；推广“糟烧”技术，变废为宝（凤凰湖糟烧翘嘴鱼、江畔糟烧黄辣丁）；结合本地农业资源（打古苕粉）开发融合菜。
🔍 结论：走出了一条“空间赋能+循环利用+生态烹饪”的可持续创新之路。
    4.龙马潭区：产区联动，酒糟高值化代表
    数量：2道
    特点：紧邻国窖1573核心酿造区；开发“酒糟入菜”典型菜品（窖香肘子、窖香糟粕鱼），实现酿酒副产物增值。
🔍 结论：体现“从酒厂到餐桌”的产业链延伸思维。
    5. 泸县、古蔺县、叙永县：文化深耕，讲述乡土故事
    各有 2、2、1 道，虽数量少，但文化含金量高：
    泸县：依托龙脑桥传说、玉蟾山佛教文化，讲好“桥与山”的历史故事；
    古蔺县：挖掘赤水河少数民族村落生活智慧，展现“渔火盐道”集体记忆；
    叙永县：唯一红色主题菜“石厢子·红色团圆肉”，承载军民鱼水情深。
🔍 结论：小而美、深而情，是泸州“酒菜文化厚度”的重要支撑。
🏁 总结：一幅清晰的“泸州味觉地图”
	层级
	区域
	功能定位

	核心引擎
	江阳区
	全链条主导，创新策源

	特色支柱
	合江县、纳溪区
	资源转化、科技融合

	产区代表
	龙马潭区
	酒产联动、副产物利用

	文化支点
	泸县、古蔺县、叙永县
	讲好地方故事，守住文化根脉


    最终一句话总结：
    在《泸州“酒城下酒菜”全典》的30道菜品中，江阳区以14道菜占据近半壁江山，成为绝对核心；其余区县各展所长，共同绘就了一幅“以酒为魂、以地为根、以文为脉”的完整味觉版图。


