附件3
《酒城下酒菜菜品技术标准》（报批稿）征求意见建议反馈表
	项目
	填写内容

	反馈单位/个人名称
	（必填，请如实填写单位全称或个人真实姓名）

	联系人
	（必填）

	联系电话
	（必填）

	电子邮箱
	（必填）

	通信地址
	（必填）

	邮政编码
	（必填）

	反馈日期
	年 月 日



一、总体意见
	项目
	选项（请在对应“□”内打“√”）
	备注说明（可选）

	是否同意本标准作为报批稿上报？
	□ 同意
□ 修改后通过
□ 不同意
	如选择“修改后通过”或“不同意”，请在下方“具体意见”栏详细说明理由

	您认为本标准的术语定义是否准确、清晰？
	□ 非常准确
□ 准确
□ 基本准确
□ 存在歧义
	

	您认为“酒入肴三段法”是否具有可操作性？
	□ 完全可行
□ 基本可行
□ 需调整
□ 不具实操性
	

	您认为本标准是否充分体现泸州“餐酒共生”文化特色？
	□ 充分体现
□ 较好体现
□ 一般
□ 未能体现
	

	您对本标准的整体评价是？
	□ 非常满意
□ 满意
□ 基本满意
□ 不满意
	



二、具体修改意见与建议
（请逐条填写。如意见较多，可另附页）
	序号
	所涉章节/条款
	原条款内容（摘录或简述）
	修改建议内容
	修改理由或依据（可附数据、图片、文献等说明）

	1
	例如：3.1 酒城下酒菜
	“专为搭配白酒饮用场景设计……”
	建议补充“适用于浓香、酱香等主流香型白酒佐饮”
	明确适用范围，增强指导性

	2
	例如：6.2 核心工艺
	“必须完整体现‘酒入肴三段法’”
	建议增加“特殊情况可豁免第一段”
	如部分凉拌菜无需去腥，应允许灵活执行

	3
	例如：附录B 表格
	“第三段推荐使用≥60%vol原浆酒”
	建议修改为“≥45%vol高度酒”
	更符合实际应用场景，避免成本过高

	4
	例如：9.1 菜单标识
	“应标注文化典故编号”
	建议调整为“鼓励标注”
	降低小微商户执行难度，提升普及率

	5
	例如：7.1 感官要求
	“余味回甘明显，不燥不腻”
	建议增加“有助于继续饮酒”的评价维度
	突出下酒菜的功能性特征

	6
	例如：5.2.2
	“第三阶段酒精度不应低于45%vol”
	建议明确“推荐使用泸州老窖、郎酒等本地名酒”
	强化地理关联与品牌联动

	7
	例如：附录A 表格
	“古蔺麻辣鸡”主料为“古蔺土鸡”
	建议注明品种学名或地理标志认证信息
	提高原料真实性与可追溯性

	8
	
	
	
	

	...
	（可自行添加行）
	
	
	



三、其他建议
（如对标准应用、推广、培训、配套工具、数字化建设等方面的建议）





声明：
本人/本单位承诺所提交的意见真实、合法、有效，未侵犯他人知识产权。同意泸州市餐饮行业协会在标准修订过程中使用本反馈内容，并可在公开文件中署名致谢。
反馈单位（盖章） / 个人签字：
日期：　　　　年　　月　　日
📌 温馨提示：
请于 2026年10月18日前 将本表通过电子邮件发送至：1069428168@qq.com（邮件主题请注明“T/LCX 003反馈+单位名称”）；
或邮寄纸质版至：四川省泸州市江阳区江阳大道41号龙泉大厦1305室 泸州市餐饮行业协会办公室（邮编：646000）；
凡提交意见被采纳两条及以上者，将在标准正式发布时列入“参编单位/专家名单”或“技术审查专家”予以致谢；
本反馈表可从泸州市餐饮行业协会官网下载：www.lzcyxh.org.cn/standard-feedback-t003

